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	БД
	Базовые дисциплины
	5
	1
	9
	 
	 
	 
	 
	1476
	24
	24
	1404
	828
	576
	 
	 
	 
	24
	 

	ОУД.01
	Русский язык
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	72
	6
	6
	54
	40
	14
	 
	 
	 
	6
	 

	ОУД.02
	Литература
	 
	 
	2
	 
	 
	 
	 
	108
	 
	 
	108
	88
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.03
	История
	 
	 
	2
	 
	 
	 
	 
	136
	 
	 
	136
	84
	52
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.04
	Обществознание
	 
	 
	1
	 
	 
	 
	 
	72
	 
	 
	72
	58
	14
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.05
	География
	 
	 
	2
	 
	 
	 
	 
	72
	 
	 
	72
	60
	12
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.06
	Иностранный язык
	4
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	144
	6
	6
	126
	2
	124
	 
	 
	 
	6
	 

	ОУД.07
	Математика
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	232
	6
	6
	214
	128
	86
	 
	 
	 
	6
	 

	ОУД.08
	Информатика
	 
	 
	4
	 
	 
	 
	 
	144
	 
	 
	144
	86
	58
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.09
	Физическая культура
	 
	1
	2
	 
	 
	 
	 
	72
	 
	 
	72
	2
	70
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.10
	Основы безопасности и защиты Родины
	 
	 
	2
	 
	 
	 
	 
	68
	 
	 
	68
	48
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.11
	Физика
	 
	 
	4
	 
	 
	 
	 
	108
	 
	 
	108
	68
	40
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.12
	Химия
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	144
	6
	6
	126
	86
	40
	 
	 
	 
	6
	 

	ОУД.13
	Биология
	 
	 
	3
	 
	 
	 
	 
	72
	 
	 
	72
	72
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.14
	Индивидуальный проект
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	32
	 
	 
	32
	6
	26
	 
	 
	 
	 
	 

	ПП
	ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА
	17
	5
	34
	2
	 
	 
	 
	4248
	58
	98
	2496
	1368
	1096
	 
	 
	32
	84
	 

	ОГСЭ
	Общий гуманитарный и социально-экономический учебный цикл
	 
	4
	4
	 
	 
	 
	 
	432
	 
	2
	430
	88
	342
	 
	 
	 
	 
	 

	ОГСЭ.01
	Основы философии
	 
	 
	2
	 
	 
	 
	 
	36
	 
	 
	36
	30
	6
	 
	 
	 
	 
	 

	ОГСЭ.02
	История
	 
	 
	3
	 
	 
	 
	 
	36
	 
	 
	36
	30
	6
	 
	 
	 
	 
	 

	ОГСЭ.03
	Иностранный язык в профессиональной деятельности
	 
	 
	5
	 
	 
	 
	 
	164
	 
	 
	164
	 
	164
	 
	 
	 
	 
	 

	ОГСЭ.04
	Физическая культура
	 
	3-5
	6
	 
	 
	 
	 
	164
	 
	2
	162
	6
	156
	 
	 
	 
	 
	 

	ОГСЭ.05
	Психология общения
	 
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	32
	 
	 
	32
	22
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	ЕН
	Математический и общий естественнонаучный учебный цикл
	1
	 
	1
	 
	 
	 
	 
	186
	 
	6
	174
	138
	36
	 
	 
	 
	6
	 

	ЕН.01
	Химия
	4
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	150
	 
	6
	138
	102
	36
	 
	 
	 
	6
	 

	ЕН.02
	Экологические основы природопользования
	 
	 
	4
	 
	 
	 
	 
	36
	 
	 
	36
	36
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОПЦ
	Общепрофессиональный цикл
	 
	1
	12
	 
	 
	 
	 
	816
	20
	34
	762
	400
	362
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.01
	Микробиология, физиология питания, санитария и гигиена
	 
	 
	1
	 
	 
	 
	 
	76
	 
	6
	70
	40
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.02
	Организация хранения и контроль запасов и сырья
	 
	 
	3
	 
	 
	 
	 
	116
	6
	6
	104
	76
	28
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.03
	Техническое оснащение организаций питания
	 
	 
	1
	 
	 
	 
	 
	88
	2
	6
	80
	44
	36
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.04
	Организация обслуживания
	 
	 
	3
	 
	 
	 
	 
	72
	2
	4
	66
	28
	38
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.05
	Основы экономики, менеджмента и маркетинга
	 
	 
	5
	 
	 
	 
	 
	96
	8
	8
	80
	52
	28
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.06
	Правовые основы профессиональной деятельности
	 
	 
	3
	 
	 
	 
	 
	32
	 
	 
	32
	26
	6
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.07
	Информационные технологии в профессиональной деятельности
	 
	 
	6
	 
	 
	 
	 
	96
	2
	4
	90
	22
	68
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.08
	Охрана труда
	 
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	32
	 
	 
	32
	22
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.09
	Безопасность жизнедеятельности
	 
	 
	6
	 
	 
	 
	 
	68
	 
	 
	68
	20
	48
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.10
	Основы финансовой грамотности
	 
	 
	3
	 
	 
	 
	 
	32
	 
	 
	32
	22
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.11
	Основы бережливого производства
	 
	 
	7
	 
	 
	 
	 
	36
	 
	 
	36
	18
	18
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.12
	Основы предпринимательства
	 
	 
	5
	 
	 
	 
	 
	36
	 
	 
	36
	18
	18
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.13
	Основы карьерного моделирования
	 
	 
	8
	 
	 
	 
	 
	36
	 
	 
	36
	12
	24
	 
	 
	 
	 
	 

	ПЦ
	Профессиональный цикл
	16
	 
	17
	2
	 
	 
	 
	2814
	38
	56
	1130
	742
	356
	 
	 
	32
	78
	 

	ПМ.01
	Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента
	3
	 
	2
	 
	 
	 
	 
	246
	6
	4
	80
	64
	16
	 
	 
	 
	12
	 

	МДК.01.01
	Организация процессов приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов
	3
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	44
	2
	2
	40
	40
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	МДК.01.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов
	3
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	52
	4
	2
	40
	24
	16
	 
	 
	 
	6
	 

	УП.01
	Учебная практика
	 
	 
	3
	 
	РП
	 
	час
	72
	 
	 
	72
	нед
	2 

	ПП.01
	Производственная практика
	 
	 
	3
	 
	РП
	 
	час
	72
	 
	 
	72
	нед
	2 

	ПM.01.ЭК
	Квалификационный экзамен
	3
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	6
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	6
	 

	ПМ.02
	Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с уче-том потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания
	3
	 
	2
	1
	 
	 
	 
	574
	2
	10
	292
	190
	86
	 
	 
	16
	18
	 

	МДК.02.01
	Организация процессов приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
	4
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	128
	 
	8
	114
	90
	24
	 
	 
	 
	6
	 

	МДК.02.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
	5
	 
	 
	5
	 
	 
	 
	188
	2
	2
	178
	100
	62
	 
	 
	16
	6
	 

	УП.02
	Учебная практика
	 
	 
	5
	 
	РП
	 
	час
	108
	 
	 
	108
	нед
	3 

	ПП.02
	Производственная практика
	 
	 
	5
	 
	РП
	 
	час
	144
	 
	 
	144
	нед
	4 

	ПM.02.ЭК
	Квалификационный экзамен
	5
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	6
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	6
	 

	ПМ.03
	Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания
	3
	 
	2
	 
	 
	 
	 
	464
	 
	4
	232
	170
	62
	 
	 
	 
	12
	 

	МДК.03.01
	Организация процессов приготовления, подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
	6
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	80
	 
	2
	78
	60
	18
	 
	 
	 
	 
	 

	МДК.03.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
	6
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	162
	 
	2
	154
	110
	44
	 
	 
	 
	6
	 

	УП.03.
	Учебная практика
	 
	 
	6
	 
	РП
	 
	час
	108
	 
	 
	108
	нед
	3 

	ПП.03
	Производственная практика
	 
	 
	6
	 
	РП
	 
	час
	108
	 
	 
	108
	нед
	3 

	ПM.03.ЭК
	Квалификационный экзамен
	6
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	6
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	6
	 

	ПМ.04
	Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания
	3
	 
	2
	 
	 
	 
	 
	432
	 
	10
	230
	158
	72
	 
	 
	 
	12
	 

	МДК.04.01
	Организация процессов приготовления, подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента
	6
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	80
	 
	6
	74
	56
	18
	 
	 
	 
	 
	 

	МДК.04.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента
	6
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	166
	 
	4
	156
	102
	54
	 
	 
	 
	6
	 

	УП.04
	Учебная практика
	 
	 
	7
	 
	РП
	 
	час
	72
	 
	 
	72
	нед
	2 

	ПП.04
	Производственная практика
	 
	 
	7
	 
	РП
	 
	час
	108
	 
	 
	108
	нед
	3 

	ПM.04.ЭК
	Квалификационный экзамен
	7
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	6
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	6
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ПМ.05
	Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания
	2
	 
	3
	 
	 
	 
	 
	390
	16
	14
	132
	84
	48
	 
	 
	 
	12
	 

	МДК.05.01
	Организация процессов приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента
	 
	 
	6
	 
	 
	 
	 
	74
	10
	6
	58
	42
	16
	 
	 
	 
	 
	 

	МДК.05.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента
	7
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	94
	6
	8
	74
	42
	32
	 
	 
	 
	6
	 

	УП.05
	Учебная практика
	 
	 
	7
	 
	РП
	 
	час
	108
	 
	 
	108
	нед
	3 

	ПП.05
	Производственная практика
	 
	 
	7
	 
	РП
	 
	час
	108
	 
	 
	108
	нед
	3 

	ПM.05.ЭК
	Квалификационный экзамен
	7
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	6
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	6
	 

	ПМ.06
	Организация и контроль текущей деятельности подчиненного персонала
	1
	 
	3
	1
	 
	 
	 
	210
	2
	2
	92
	48
	28
	 
	 
	16
	6
	 

	МДК.06.01
	Оперативное управление текущей деятельностью подчиненного персонала
	 
	 
	7
	7
	 
	 
	 
	96
	2
	2
	92
	48
	28
	 
	 
	16
	 
	 

	УП.06.
	Учебная практика
	 
	 
	8
	 
	РП
	 
	час
	36
	 
	 
	36
	нед
	1 

	ПП.06.
	Производственная практика
	 
	 
	8
	 
	РП
	 
	час
	72
	 
	 
	72
	нед
	2 

	ПM.06.ЭК
	Квалификационный экзамен
	8
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	6
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	6
	 

	ПМ.07
	Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих (для специальностей СПО)
	1
	 
	3
	 
	 
	 
	 
	354
	12
	12
	72
	28
	44
	 
	 
	 
	6
	 

	МДК.07.01
	16675 Повар, 12901 Кондитер
	 
	 
	8
	 
	 
	 
	 
	96
	12
	12
	72
	28
	44
	 
	 
	 
	 
	 

	УП.07
	Учебная практика
	 
	 
	8
	 
	РП
	 
	час
	108
	 
	 
	108
	нед
	3 

	ПП.07
	Производственная практика
	 
	 
	8
	 
	РП
	 
	час
	144
	 
	 
	144
	нед
	4 

	ПM.07.ЭК
	Квалификационный экзамен
	8
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	6
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	6
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	БД
	Базовые дисциплины
	1476
	программа
	кос
	птп
	Общая папка

	ОУД.01
	Русский язык
	72
	
	
	
	

	ОУД.02
	Литература
	108
	
	
	
	

	ОУД.03
	История
	136
	
	
	
	

	ОУД.04
	Обществознание
	72
	
	
	
	

	ОУД.05
	География
	72
	
	
	
	

	ОУД.06
	Иностранный язык
	144
	https://disk.yandex.ru/i/LAFqWYZ5vIxbEw

	https://disk.yandex.ru/i/eV4tFPdmC2Gu7g

	
	https://disk.yandex.ru/d/J5TAVt4Wn64nvQ


	ОУД.07
	Математика
	232
	
	
	
	

	ОУД.08
	Информатика
	144
	
	
	
	

	ОУД.09
	Физическая культура
	72
	
	
	
	

	ОУД.10
	Основы безопасности и защиты Родины
	68
	
	
	
	

	ОУД.11
	Физика
	108
	
	
	
	

	ОУД.12
	Химия
	144
	
	
	
	

	ОУД.13
	Биология
	72
	
	
	
	

	ОУД.14
	Индивидуальный проект
	32
	
	
	
	

	ПП
	ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА
	4248
	
	
	
	

	ОГСЭ
	Общий гуманитарный и социально-экономический учебный цикл
	432
	
	
	
	

	ОГСЭ.01
	Основы философии
	36
	
	
	
	

	ОГСЭ.02
	История
	36
	
	
	
	

	ОГСЭ.03
	Иностранный язык в профессиональной деятельности
	164
	https://disk.yandex.ru/i/n_jKoHlMJFac9w

	https://disk.yandex.ru/i/daZG4jOV5Wz9gQ

	
	https://disk.yandex.ru/d/J5TAVt4Wn64nvQ


	ОГСЭ.04
	Физическая культура
	164
	
	
	
	

	ОГСЭ.05
	Психология общения
	32
	
	
	
	

	ЕН
	Математический и общий естественнонаучный учебный цикл
	186
	
	
	
	

	ЕН.01
	Химия
	150
	
	
	
	

	ЕН.02
	Экологические основы природопользования
	36
	
	
	
	

	ОПЦ
	Общепрофессиональный цикл
	816
	
	
	
	

	ОП.01
	Микробиология, физиология питания, санитария и гигиена
	76
	https://disk.yandex.ru/i/XMijE8CZj_NMOQ

	
	
	https://disk.yandex.ru/d/XnhMPSAuTNf_rA


	ОП.02
	Организация хранения и контроль запасов и сырья
	116
	https://disk.yandex.ru/i/PxVmHznjqqAPcw

	
	
	https://disk.yandex.ru/d/E2hJthomZvOvrA


	ОП.03
	Техническое оснащение организаций питания
	88
	https://disk.yandex.ru/i/yIRTxBmfgCCEeg

	
	
	https://disk.yandex.ru/d/E-17WyFNZJR0PA


	ОП.04
	Организация обслуживания
	72
	https://disk.yandex.ru/i/Zkm-llZVpgM3pg

	
	
	https://disk.yandex.ru/d/uPUxXL8Zs7CWyw


	ОП.05
	Основы экономики, менеджмента и маркетинга
	96
	
	
	
	

	ОП.06
	Правовые основы профессиональной деятельности
	32
	
	
	
	

	ОП.07
	Информационные технологии в профессиональной деятельности
	96
	
	
	
	

	ОП.08
	Охрана труда
	32
	
	
	
	

	ОП.09
	Безопасность жизнедеятельности
	68
	
	
	
	

	ОП.10
	Основы финансовой грамотности
	32
	
	
	
	

	ОП.11
	Основы бережливого производства
	36
	
	
	
	

	ОП.12
	Основы предпринимательства
	36
	
	
	
	

	ОП.13
	Основы карьерного моделирования
	36
	
	
	
	

	ПЦ
	Профессиональный цикл
	2814
	
	
	
	

	ПМ.01
	Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента
	246
	
	
	
	

	МДК.01.01
	Организация процессов приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов
	44
	
	
	
	

	МДК.01.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов
	52
	
	
	
	

	УП.01
	Учебная практика
	72
	
	
	
	

	ПП.01
	Производственная практика
	72
	
	
	
	

	ПM.01.ЭК
	Квалификационный экзамен
	6
	
	
	
	

	ПМ.02
	Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с уче-том потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания
	574
	
	
	
	

	МДК.02.01
	Организация процессов приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
	128
	
	
	
	

	МДК.02.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
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