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2.1 Календарный график учебного процесса
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Условные обозначения:

                 Теоретическое обучение                                                                                         Промежуточная аттестация

                 

                 Учебная практика                                                                                                    Итоговая аттестация

                 Производственная практика                                                                                   Каникулы

                 ЛПЗ на предприятии

2. Сводные данные по бюджету времени (в неделях)

	Курсы
	Обучение по дисциплинам и междисципли-нарным курсам
	Учебная практика
	Производственная практика

по профилю специальности
	Промежуточная аттестация
	Государственная итоговая аттестация
	Каникулы
	Всего

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	9

	I курс
	36
	2
	3
	1
	--
	10
	52

	II курс
	32
	7
	---
	2
	--
	11
	52

	III курс
	25
	6
	8
	2
	--
	12
	53

	IV курс
	9
	3
	4
	1
	1
	2
	20

	Всего
	102
	18
	15
	6
	1
	35
	177


3. План учебного процесса 

	Индекс
	Наименование циклов, разделов, дисциплин, профессиональных модулей, МДК, практик
	Формы промежуточной аттестации
	Учебная нагрузка обучающихся (час.)
	Распределение обязательной нагрузки (включая обязательную аудиторную нагрузку и все виды практики в составе профессиональных модулей) по курсам и семестрам

(час. в семестр)

	
	
	
	максимальная
	Самостоятельная учебная работа
	Обязательная аудиторная
	I курс
	II курс
	III курс
	IV курс

	
	
	
	
	
	всего занятий
	Лабораторных и практических занятий
	1 сем.

17 нед.
	2 сем.

24

нед.
	3 сем.

16 

нед.
	4 сем.

23

 нед.
	5 сем.

16 нед.
	6 сем.

22
нед.
	7 сем.

17
нед.

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14

	О.00
	Общеобразовательный учебный цикл
	-1з/8дз/3э
	2484
	828
	1656
	640
	481
	491
	338
	346
	
	
	

	ОДб.00
	Базовые дисциплины
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ОДб.01
	Русский язык  
	-, Э
	117
	39
	78
	8
	32
	46
	
	
	
	
	

	ОДб.02
	Литература
	-, -, -, ДЗ
	292
	97
	195
	20
	48
	40
	50
	57
	
	
	

	ОДб.03
	Иностранный язык 
	-, -, -, ДЗ
	234
	78
	156
	156
	32
	40
	28
	56
	
	
	

	ОДб.04
	История
	-, -, -, ДЗ
	176
	59
	117
	10
	16
	42
	30
	29
	
	
	

	ОДб.05
	Обществознание 

(включая экономику и право)
	-, ДЗ
	234
	78
	156
	26
	90
	66
	
	
	
	
	

	ОДб.06
	Физическая культура
	-,-, -, ДЗ
	256
	85
	171
	171
	60
	48
	42
	21
	
	
	

	ОДб.07
	Основы безопасности жизнедеятельности
	-,З
	105
	35
	70
	40
	38
	32
	
	
	
	
	

	ОДб.08
	Математика
	-, -, -, Э
	410
	137
	273
	80
	60
	62
	75
	76
	
	
	

	ОДб.09
	Информатика и ИКТ
	-, ДЗ
	117
	39
	78
	45
	37
	41
	
	
	
	
	

	ОДб.10
	Физика
	-, -, -, ДЗ
	258
	86
	172
	52
	36
	44
	41
	51
	
	
	

	ОДп.00
	Профильные дисциплины
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ОДп.11
	Химия 
	-, -, Э
	135
	45
	90
	22
	32
	30
	28
	
	
	
	

	ОДп.12
	Биология 
	-,-,-, ДЗ
	150
	50
	100
	10
	
	
	44
	56
	
	
	


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14

	ОП.00
	Общепрофессиональный учебный  цикл 
	4з/5дз/1э
	852
	254
	598
	288
	 57
	55
	62
	104
	208
	112
	

	ОП.01.
	Экономические и организационно-правовые основы усадебного хозяйства
	ДЗ
	72
	24
	48
	20
	
	48
	
	
	
	
	

	ОП.02.
	Основы деловой культуры
	З
	48
	16
	32
	20
	
	
	
	
	
	32
	

	ОП.03.
	Основы микробиологии, санитарии и гигиены
	ДЗ
	48
	16
	32
	16
	
	
	32
	
	
	
	

	ОП.04.
	Экологические основы природопользования
	З
	48
	16
	32
	16
	32
	
	
	
	
	
	

	ОП.05.
	Основы бухгалтерского учета, налогов и аудита
	Э
	180
	30
	150
	62
	
	
	
	
	150
	
	

	ОП.06.
	Информационные технологии в профессиональной деятельности
	ДЗ
	72
	24
	48
	40
	
	
	
	
	
	48
	

	ОП.07.
	Безопасность жизнедеятельности
	З
	102
	34
	68
	40
	
	
	
	68
	
	
	

	ОП.08
	Оборудование предприятий общественного питания
	-,-,-,ДЗ
	138
	46
	92
	32
	
	
	30
	36
	26
	
	

	ОП.09
	Охрана труда
	-,З
	48
	16
	32
	16
	25
	7
	
	
	
	
	

	ОП.10
	Избирательное право
	-,-,-,-,ДЗ
	48
	16
	32
	16
	
	
	
	
	32
	
	

	ОП.11
	Православная культура
	З
	48
	16
	32
	10
	
	
	
	
	
	32
	

	П.00
	Профессиональный учебный цикл 
	
	3180
	664
	2516
	674
	74
	318
	176
	378
	342
	650
	578

	ПМ.00
	Профессиональные модули
	-з/12дз/6э
	3180
	664
	2516
	674
	74
	318
	176
	378
	342
	650
	578

	ПМ.01
	Уход за сельскохозяйственными животными, хранение и переработка продукции животноводства в сельской усадьбе
	Эк
	132
	32
	100
	60
	
	
	
	
	64
	
	

	МДК.01.01
	Технологии ухода за сельскохозяйственными животными
	ДЗ
	48
	16
	32
	30
	
	
	
	
	32
	
	

	МДК.01.02
	Технологии хранения и переработки продукции животноводства в сельской усадьбе
	ДЗ
	48
	16
	32
	30
	
	
	
	
	32
	
	

	УП.01
	 Учебная  практика
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ПП.01
	Производственная практика
	ДЗ
	36
	
	36
	
	
	
	
	
	36
	
	

	ПМ.02
	Производство, хранение и переработка продукции растениеводства в сельской усадьбе
	Эк
	498
	106
	392
	168
	74


	318
	
	
	
	
	

	МДК.02.01
	Технологии производства продукции растениеводства в сельской усадьбе
	-,ДЗ
	220
	73
	147
	108
	39
	108
	
	
	
	
	

	МДК.02.02
	Технологии хранения и переработки продукции растениеводства в сельской усадьбе
	-, ДЗ
	98
	33
	65
	60
	35
	30
	
	
	
	
	

	УП.02
	Учебная практика
	ДЗ
	72
	
	72
	
	
	72
	
	
	
	
	

	ПП.02
	Производственная практика
	ДЗ
	108
	
	108
	
	
	108
	
	
	
	
	

	ПМ.03
	Кулинарное приготовление пищи и контроль качества блюд
	Эк
	1482
	290
	1192
	200
	
	
	176
	378
	216
	422
	

	МДК.03.01
	Технологии  кулинарного приготовления пищи и контроль качества блюд
	-,-,-, Э
	870
	290
	580
	200
	
	
	104
	198
	144
	134
	

	УП.03
	Учебная практика
	-,-,-, ДЗ
	360
	
	360
	
	
	
	72
	180
	72
	36
	

	ПП.03
	Производственная практика
	ДЗ
	252
	
	252
	
	
	
	
	
	
	252
	

	ПМ.04
	Ведение оперативного учета имущества, обязательств, финансовых и хозяйственных операций в сельской усадьбе
	Эк
	1068
	236
	832
	246
	
	
	
	
	26
	228
	578

	МДК.04.01
	Методы учета имущества, финансовых и хозяйственных операций
	-,-, Э
	708
	236
	472
	246
	
	
	
	
	26
	120
	326

	УП.04
	Учебная практика
	-, ДЗ
	216
	
	216
	
	
	
	
	
	
	108
	108

	ПП.04
	Производственная практика
	ДЗ
	144
	
	144
	
	
	
	
	
	
	
	144

	ФК.00
	Физическая культура 
	-,-, ДЗ
	180
	90
	90
	90
	
	
	
	
	26
	30
	34

	Всего
	6з/25дз/10э
	6696
	1836
	4860
	1692
	612
	864
	576
	828
	576
	792
	612


	ГИА
	Государственная итоговая аттестация
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1 неделя


	Консультации из расчета 4 часа на 1 обучающегося в учебной группе в год
Государственная итоговая аттестация

1.Защита выпускной квалификационной работы с 16.01.18г. по 23.01.18г.
	Всего
	дисциплин и МДК
	612
	684
	504
	648
	468
	396
	360

	
	
	учебной практики
	-
	72
	72
	180
	72
	144
	108

	
	
	производст. практики 
	-
	108
	-
	-
	36
	252
	144

	
	
	экзаменов
	-
	2
	1
	1
	2
	2
	2

	
	
	дифф. зачетов
	-
	7
	1
	6
	5
	3
	3

	
	
	зачетов
	1
	2
	-
	1
	-
	2
	-


4. Перечень кабинетов, лабораторий, мастерских и др.

для подготовки по профессии 112201.01 Хозяйка(ин) усадьбы
	№
	Наименование

	Кабинеты:

	1. 
	Русского языка и литературы

	2. 
	Математики

	3. 
	Физики

	4. 
	Химии

	5. 
	Информатики и ИКТ

	6. 
	Иностранных языков

	7. 
	Общественных дисциплин

	8. 
	ОБЖ

	9. 
	Экономики

	10. 
	Агрономии

	11. 
	Безопасности жизнедеятельности и охраны труда

	Лаборатории:

	1. 
	Бухгалтерского учета, налогов, аудита

	2. 
	Микробиологии, санитарии, гигиены

	3. 
	Технологии производства продукции растениеводства

	4. 
	Технологии хранения и переработки сельскохозяйственной продукции

	5. 
	Кулинарии

	6. 
	Информационных технологий в профессиональной деятельности

	Спортивный комплекс:

	1. 
	Спортивный зал

	2. 
	Открытый стадион широкого профиля с элементами полосы препятствий

	3. 
	Стрелковый тир или место для стрельбы

	Залы:

	1. 
	Библиотека, читальный зал

	2. 
	Актовый зал


1. Пояснительная записка к учебному плану

1.1. Нормативная база реализация ППКРС

Настоящий учебный план областного государственного автономного образовательного учреждения среднего профессионального образования «Вейделевский агротехнологический техникум» разработан на основе Федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования по профессии 112201.01 Хозяйка(ин) усадьбы, утвержденного приказом Министерства образования и науки Российской Федерации  от 2 августа 2013 г. №717).

 Учебный план областного государственного автономного образовательного учреждения среднего профессионального образования «Вейделевский агротехнологический техникум» разработан на основе:
1.
ФЗ «Об образовании в Российской Федерации» от 29.12.2012 г. № 273-ФЗ;

2.
Федерального  государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования по профессии 112201.01 Хозяйка(ин) усадьбы.,  утвержденного приказом Министерства образования и науки Российской Федерации  от 2 августа  2013  года  №717;

3.
Федерального  государственного образовательного стандарта среднего (полного) общего образования, реализуемого в пределах ППКРС с учетом профиля получаемого профессионального образования; 

4.
Приказа Министерства образования и науки Российской Федерации от 14 июня 2013 г. N 464 «Об утверждении Порядка организации и осуществления образовательной деятельности по образовательным программам среднего профессионального образования»; 

5.
 «Рекомендаций по реализации образовательной программы среднего (полного) общего образования в образовательных учреждениях начального профессионального и среднего профессионального образования в соответствии с федеральным базисным учебным планом и примерными учебными планами для образовательных учреждений Российской Федерации, реализующих программы общего образования» (письмо Минобрнауки России от 29.05.2007 г. № 03-1180); 

6.
 Приказа Минобрнауки России от 20.08.2008 г. № 241 «О внесении изменений в федеральный базисный учебный план и примерные учебные планы для образовательных учреждений Российской Федерации, реализующих программы общего образования, утвержденные приказом Министерства образования Российской Федерации от 09.03.2004 г. № 1312 «Об утверждении федерального базисного учебного плана и примерных учебных планов для образовательных учреждений Российской Федерации, реализующих программы общего образования»;

7.
 Приказа Министерства образования и науки РФ  от 29 октября 2013 г. № 1199 «Об утверждении перечней профессий и специальностей среднего профессионального образования»;

8. Приказа Министерства образования и науки РФ  от 28 сентября 2009г. № 354 «Об утверждении Перечня профессий начального профессионального образования»;

9.
 Приказа Министерства образования и науки РФ  от 18.04.2013 N 291 «Об утверждении Положения о практике обучающихся, осваивающих основные профессиональные образовательные программы среднего профессионального образования»;

10.
 Письма Министерства образования и науки РФ от 20 октября 2010 г. № 12 – 696 «О разъяснениях по формированию учебного плана основной профессиональной образовательной программы начального профессионального образования / среднего профессионального образования» с уточнениями и дополнениями;

11.ФЗ «О воинской обязанности и военной службе от 28.03.1998г.№53»;

12.
Приказа Министра обороны и Министерства образования и науки №96/134 от 24 февраля 2010 г. «Об утверждении Инструкции об организации обучения граждан Российской Федерации начальным знаниям в области обороны и их подготовки по основам военной службы в образовательных учреждениях среднего (полного) общего образования, образовательных учреждениях начального профессионального и среднего профессионального образования и учебных пунктах» (зарегистрированного в Минюсте РФ 12.04.2010 № 16866); 

13.
Санитарно – эпидемиологические правила и нормативы СанПиН 2.4.3.1186 – 03.;

14. Приказа Минобрнауки РФ №636 от 18.06.2010г. «Об утверждении Примерных программ  подготовки водителей транспортных средств различных категорий»;

15.
Постановлени правительства Белгородской области от 18 марта 2013г. №85-пп «О порядке организации дуального обучения учащихся и студентов».

16.
  Устава областного государственного автономного  образовательного   учреждения среднего профессионального образования «Вейделевский  агротехнологический техникум»;

1.2. Организация учебного процесса и режим занятий

Согласно учебного плана:

· начало учебных занятий - 1сентября и окончание в соответствии с графиком учебного процесса;

· продолжительность учебной недели –  шестидневная;

· продолжительность занятий - 45 мин.

· организация консультаций – групповые из расчета 4 часа на одного обучающегося в год. Консультации приказом директора могут ежегодно перераспределятся с учетом наполняемости групп. (Приложение №1)
· организация учебного процесса - лабораторные и практические занятия по дисциплинам и МДК 03.01. Технологии кулинарного приготовления пищи и контроль качества блюд проводятся в подгруппах, если наполняемость каждой составляет не менее 10 человек.
Практические занятия по дисциплине Информационные технологии в профессиональной деятельности проводятся в подгруппах, если наполняемость каждой составляет не менее 10 человек.
· текущий контроль знаний осуществляется  в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, самостоятельной работы, контрольной работы, устного опроса;

· Согласно учебного плана предусматриваются следующие виды практик: учебная практика  и производственная практика. 

Производственная  практика по ПМ 01. проводится  в 5 семестре – 1 неделя на предприятиях социальных партнеров (дуальное обучение). Учебная практика по ПМ 02 проводится концентрированно: 2 недели – во 2 семестре. Производственная практика: 3 недели – 2 семестр (дуальное обучение).

По профессии  Повар учебная практика в объеме 360 часов проводится концентрированно в 3, 4, 5, 6 семестрах (дуальное обучение). Производственная практика проводится концентрированно в объеме 252 часа на базовых предприятиях в 6 семестре (дуальное обучение). 

По профессии  Учетчик учебная практика в объеме 216 часов проводится концентрированно в 6, 7 семестрах. Производственная практика проводится концентрировано в объеме 144 часа на базовых предприятиях в 7 семестре (дуальное обучение). 

Распределение учебной нагрузки в рамках дуального обучения 

	Индекс
	Наименование дисциплин,  МДК
	Обязательная учебная нагрузка обучающихся (час.)
	Занятия в техникуме

(час.)
	Занятия на производстве

(час.)

	ОП.04
	Экологические основы природопользования
	32
	20
	12

	ОП.08
	Оборудование предприятий общественного питания
	92
	68
	24

	МДК01.01
	Технологии ухода за сельскохозяйственными животными
	32
	2
	30

	МДК01.02
	Технологии хранения и переработки продукции животноводства в сельской усадьбе
	32
	2
	30

	МДК02.01
	Технологии производства продукции растениеводства в сельской усадьбе
	147
	39
	108

	МДК02.02
	Технологии хранения и переработки продукции растениеводства в сельской усадьбе
	65
	5
	60

	МДК03.01
	Технологии  кулинарного приготовления пищи и контроль качества блюд
	580
	400
	180

	ИТОГО:
	444


Расчет коэффициента дуальности:

1. Обязательная общепрофессиональная нагрузка  обучающихся по ФГОС СПО: 3204 часа


2. Теоретическое обучение на производстве:
444ч. 

3. Практическое обучение на производстве (все виды практики):

1188ч.

4. Коэффициент дуальности:
 51% (1632 часа)

 Дуальное обучение на 1 курсе: УП +ПП+ЛПЗ=72ч.+108ч.+180ч.=360часов

 (ЛПЗ: МДК02.01-108 ч.; МДК02.02- 60 ч., ОП.04 -12ч.)

Дуальное обучение на 2 курсе: УП +ЛПЗ= 252ч.+108 =360 часов

(ЛПЗ: МДК03.01-36ч.- 1 полугодие; 72ч.- 2 полугодие)

Дуальное обучение на 3 курсе: УП +ПП+ЛПЗ= 216ч.+288ч. +132ч.= 660 часов

(ЛПЗ:МДК01.01-30ч.; МДК01.02-30ч.; МДК03.01-72;ОП.08-24 ч.)

Дуальное обучение на 4 курсе: УП +ПП= 108+144= 252 часа

1.3.Общеобразовательный цикл

В соответствии с Перечнем профессий НПО, утвержденным приказом Минобрнауки России от 5.11.2009года №523 (зарегистрирован Минюстом России  №15513 от 10 декабря 2009 г) профессия 112201.01 Хозяйка(ин) усадьбы относится к  естественно-научному профилю. 

Общеобразовательная подготовка реализуется на 1 и 2 курсах. Дисциплины общеобразовательного цикла делятся на базовые и профильные. Профильными предметами естественно-научного профиля являются  химия и  биология.

1 курс (2 семестр) сдается экзамен по предмету «Русский язык» (письменно), 2 курс (3 семестр) – экзамен по предмету «Химия», 2 курс (4 семестр) -  экзамен по предмету «Математика» (письменно).

Занятия по дисциплине «Иностранный язык» проводятся в подгруппах, если наполняемость каждой составляет не менее 10 человек.

По дисциплине «Физическая культура» еженедельно предусмотрен 1 час самостоятельной учебной нагрузки, включая игровые виды подготовки за счет различных форм внеаудиторных занятий в спортивных клубах и секциях. 

Практические работы по Информатике и ИКТ проводятся в подгруппах, если наполняемость каждой составляет не менее 10 человек.

1.4.Формирование вариативной части ППКРС
По согласованию с работодателями вариативная часть ППКРС (324 часа) распределена следующим образом:

Оборудование предприятий общественного питания - 90

Охрана труда - 32

Избирательное право - 32

Православная культура – 32

ПМ.03 Кулинарное приготовление пищи и контроль качества блюд – 138 

1.5. Порядок аттестации  обучающихся

Формы проведения промежуточной аттестации

Промежуточная аттестация проводится в форме зачета, дифференцированного зачета, экзамена. Дифференцированные зачеты, зачеты, проводятся за счет времени, отведенного на изучение дисциплины, профессионального модуля. Промежуточная аттестация в форме экзамена проводится в день, освобожденный от других форм учебной нагрузки. Промежуточная аттестация проводится в отведенное время и составляет не более одной недели в семестр. 

Количество экзаменов в каждом учебном году в процессе промежуточной аттестации обучающихся не превышает 8, а количество зачетов и дифференцированных зачетов – 10 (без учета зачетов по физической культуре). Промежуточную аттестацию по междисциплинарным курсам проводится непосредственно после завершения их освоения.

По дисциплинам общеобразовательного цикла формы промежуточной аттестации – ДЗ (дифференцированный зачет) и Э (экзамен);

По дисциплинам общепрофессионального цикла формы промежуточной аттестации – З (зачет), ДЗ (дифференцированный зачет), Э (экзамен);

Промежуточная аттестация по составным элементам программы профессионального модуля - по МДК экзамен, по учебной и производственной практике – дифференцированный зачет. 

При освоении программ профессиональных модулей в последнем семестре изучения формой итоговой аттестации по модулю (промежуточной аттестации по ППКРС) является экзамен (квалификационный), который представляет собой форму независимой оценки результатов обучения с участием работодателей; по его итогам возможно присвоение выпускнику определенной квалификации. Экзамен (квалификационный) проверяет готовность обучающегося к выполнению указанного вида профессиональной деятельности и сформированность у него компетенций, определенных в разделе «Требования к результатам освоения ППКРС» ФГОС СПО. Итогом проверки является однозначное решение: «вид профессиональной деятельности освоен / не освоен», рядом выставляется оценка.

Условием допуска к экзамену (квалификационному) является успешное освоение обучающимися всех элементов программы профессионального модуля: теоретической части модуля (МДК) и практик. 

По дисциплинам, для которых не указана форма промежуточной аттестации итоговая оценка ставится по текущим.

Успеваемость студента по итогам семестра, при сдаче экзамена и дифференцированного зачета, определяется оценками «5» - отлично, «4» - хорошо, «3» - удовлетворительно, «2» - неудовлетворительно.

Формы проведения государственной итоговой аттестации

На итоговую аттестацию отводится 36 часов (1 неделя).  Государственная итоговая аттестация  включает защиту выпускной квалификационной работы (выпускная практическая квалификационная работа и письменная экзаменационная работа).

Обязательное требование – соответствие тематики выпускной квалификационной работы содержанию одного или нескольких профессиональных модулей, выпускная практическая квалификационная работа должна предусматривать сложность работы не ниже разряда по профессии рабочего, предусмотренного ФГОС.

На итоговую аттестацию отводится одна неделя.

За полгода, до начала итоговой аттестации обучающиеся знакомятся с программой итоговой аттестации, утвержденной на заседании педагогического совета. К итоговой аттестации допускаются обучающиеся успешно прошедшие промежуточную аттестацию. 

Необходимым условием допуска к государственной итоговой аттестации является представление документов, подтверждающих освоение обучающимися компетенций при изучении теоретического материала и прохождении практики по каждому из основных видов профессиональной деятельности.

        Формы и порядок проведения государственной итоговой аттестации определяет Положение о ГИА, утвержденное директором техникума.
Приложение 1.

Консультации проводятся групповые  из расчета 4 часа на 1 обучающегося

 в группе (при наполняемости  группы 25 чел.)  распределены следующим образом: 

1 курс

	Наименование дисциплины
	Количество часов

	ОДб.01 Русский язык
	8

	ОДб.02 Литература
	4

	ОДб.03 Иностранный язык
	4

	ОДб.04 История
	6

	ОДб.05 Обществознание 

(включая экономику и право)
	12

	ОДб.08 Математика
	12

	ОДб.09 Информатика и ИКТ
	6

	ОДб.10Физика
	10

	ОДп.11 Химия
	10

	ОДп.12 Биология
	6

	ОП.04. Экологические основы природопользования –
	4

	ОП.09 Охрана труда
	3

	МДК.02.01 Технологии производства продукции

 растениеводства в сельской усадьбе
	10

	МДК.02.02 Технологии хранения и переработки 

продукции растениеводства в сельской усадьбе
	5

	 итого
	100


2 курс

	Наименование дисциплины
	Количество часов

	ОДБ.02 Литература
	6

	ОДБ.04 История
	6

	ОДБ.08 Математика
	10

	ОДП.01 Физика
	6

	ОДП.02 Химия
	10

	ОДП.03 Биология  
	6

	ОП.03. Основы микробиологии, санитарии и гигиены
	6

	ОП.06. Информационные технологии в профессиональной 

деятельности
	6

	МДК.03.01 Технологии кулинарного приготовления 

пищи и контроль качества блюд
	32

	ОП.08 Оборудование предприятий общественного питания
	12

	Итого
	100


3 курс

	Наименование дисциплины
	Количество часов

	ОП.05. Основы бухгалтерского учета, налогов и аудита
	14

	ОП.08 Оборудование предприятий общественного питания
	10

	ОП.10 Избирательное право
	6

	МДК.01.01 Технологии ухода за сельскохозяйственными животными
	10

	МДК.01.02 Технологии хранения и переработки продукции 

животноводства в сельской усадьбе
	10

	ПМ.03 Кулинарное приготовление пищи и контроль качества блюд
	10

	МДК.03.01 Технологии кулинарного приготовления пищи 

и контроль качества блюд
	20

	МДК.04.01 Методы учета имущества, финансовых и 

хозяйственных операций
	20

	Итого
	100


4 курс

	Наименование дисциплины
	Количество часов

	ПМ.04 Ведение оперативного учета имущества, обязательств, 

финансовых и хозяйственных операций в сельской усадьбе
	20

	МДК.04.01 Методы учета имущества, финансовых 

и хозяйственных операций
	30

	Итого
	50
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